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[OTA-CARRAGEEN

DAS GELIERMITTEL FUR
ELASTISCHE, WEICHE GELE

PASTRY SCIENCE

Matiirliches Geliermittel aus Rotalgen

Bildet weiche, elastische Gele

Hohe Stabilitat und gute Mundgefihl

Ideal fiir pirierte, geformte Speisen
und IDDSI Level 4
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WARUM DAS GEL BEOBACHTEN?

Die Sinne testen - fiir perfekte Ergebnisse.
Vor Laborg wverlische sich Kondi
auf ihre Erfahrung.
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(V) Gepriifte Elastizitt

Mundgefiihl

GUTE BEOBACHTUNG. |
BESSERE ERGEBMISSE.

Grofiartige Ptisserie beginnt mit deinen Sinnen. |
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TEMPERATUR
MACHT DEN UNTERSCHIED

Wérme veriindert alles. Temperatur steuern, Textur bestimmen.

HEISS - WARM - SETZPHASE [EEY w -

Parfekte Textur.
Einsatzbereit.

Struktur bildet sich.
Gel wird stabil.

Komplett flissig.
Keine Struktur.

Viskositit steigt.
Gelrprozess startet.

I TIPP FUR PROFIS

Verwende ein Thermometer, nicht dein Gefiihl.
| Kleine Te

peraturinderungen = grofie Texturd ”

WAS IST
IOTA-CARRAGEEN?

lota-Carrageen ist ein natiirlicher
Hydrokelloid aus Rotalgen.

Es bildet weiche, elastische Gele
mit hoher Stabilitit und hervorragendem
Mundgefiihl.
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NATURLICH & SICHER
Pllanzlich, gut vertraglich
und fiir viele Anwendungen geeignet.

HOHE ELASTIZITAT
Weiche, elastische Gele —
angenehm im Mund.

TEMPERATURSTABIL
Halt warm und bleibt auch bei
Kilte stabil.

WIELSEITIG EINSETZBAR
Fiir siisse & herzhafte Speisen,
Saucen, Desserts und Gele.
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Iota-Carrageen bringt Balance
zwischen Textur, Stabilitat und
angenehmem Mundgefiihl.
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VERSCHIEDENE CARRAGEEN,
VERSCHIEDENE TEXTUREN

Carrageen-Typ und Rezeptur bestimmen
die endgiiltige Gel-Textur.

KAPPA

Festes, brichiges Gel
Hohe Festigkeit.

IOTA

Weiches, clastisches Gel
Ideal fiir angenahmes
Mundgefihl.

LAMBDA

Kremiges, zartes Gel
Viskositatshildend.
GEMISCHT

Individuslle Kombinationen
fiir die perfakte Textur,

WICHTIG ZU WISSEN
Die Wahl des Carrageens bestimmt Textur,
bilitht und igefiihl deiner ion.
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DIE KOMPLETTE KARTE
DER CARRAGEEN-GELIERUNG

Vo fliissigen Zustand zum perfekten Gel - jede Phase zdhlt.
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Vollstindsg fliesig. Umhillt den Laffel.  Weiches, sichtbares  Ausgewogene Starke Struktur. Zu hart.
Keine Struktur.  Flieft aber noch. Gl Leicht wackelig.  Textur. Gute Formstabil, Sprade Textur.
Elastizitat.

PROFI-TIPP
Beurtiele den Kochvorgang im richtigen Stadium,
um die gewiinschte Textur zu erreichen,

Schon Eleine L hiede machen im Ergebnis ei
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